
Nome   

Produtor    

Ano de colheita   2018 

Tipo Espumante 
  Branco, Reserva, Bruto natural 

Castas   Arinto & Chardonnay 

Solo  Argiloso de calcário, em pequeno vale  

 na Bacia Hidrográfica  do Alcoa 

Clima  Mediterrânico com influência atlântica  

Vindima   100% Manual 

Vinificação   Desengace e esmagamento suave 

 Fermentação em cuba inox. 

Ficha analítica   13 % Vol 

Acidez total 7,5 g/l 

Nota de Prova    Espumante  

 apresenta cor cítrina, bolha fina e  

 persistente,  aromas a fruta de polpa 

  branca e pequenas nuances de pastelaria.  

 Na boca é intenso e vibrante, revelando  

 complexidade e grande potencial de  

 evolução. MEMÓRIA espumante é um 

 Bruto  Natural que exprime bem a elegância 

  do terroir da Quinta dos Capuchos.  

 Um vinho espumante de grande qualidade,  

 memorável... 
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